Bidkermixes®

Muffins aux pépites de chocolat
Code produit : BMUS1

Présentation

Préparation préte a I'emploi pour I'élaboration de muffins aux pépites de chocolat. Il existe
deux recettes : la recette n°1 utilise de la creme liquide, la recette n°2 utilise de I'huile et du lait.

Ingrédients Recette n°1 Recette n°2
Bakermixes® 900 g 900 g
CEufs 6 3
Créme liquide 450 g -

Huile - 225¢g
Lait - 450¢g
Procédé

1. Recette n°1: Mélanger a la feuille dans la cuve du batteur, vitesse n°1, le
Bakermixes® avec la créme liquide et les ceufs jusqu’a obtention d’une pate lisse.

1. Recette n°2: Mélanger a la feuille dans la cuve du batteur, vitesse n°1, le

Bakermixes® avec le lait, I’huile et les ceufs jusqu’a obtention d’une pate lisse.

2. Disposer les moules a muffins sur une plague de cuisson et répartir la pate dans ces
moules en les remplissant a moitié.
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3. Faire cuire environ 15 minutes a 180°C.
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